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KOSTNOTIZ

Einer unserer fruchtigsten Rotweine: Im Aroma treffen
vollreife Kirschen und Waldbeeren auf feinwiirzige
Kréuter und sorgen fir eine animierende Harmonie im

Glas. Im grof3en Holzfass ausgebaut.

VINIFIKATION

Ertragsreduktion im Weingarten. Im Stahltank ver-
goren, danach im groen Holzfass bis zur Fillung

gelagert.

SPEISENEMPFEHLUNG

Ein guter Partner zu Steaks, gebratener Leber, Blunzn-

Gréstl, aber auch zu Wild in allen Variationen.

Optimale Trinkreife bis: 2032
Serviertemperatur: 16-18 °C

Qualitatswein trocken

Alkoholgehalt 13,0 % Vol.

Flasche 0,751

Restzucker 1,8 g/I

Sdure 51g/l

Weingut Stadler +43 2554 85417
Johannes & Christa Stadler GesbR info@weingut-stadler.com
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