STADLER

WEINGUT | HEURIGER | GASTEZIMMER

ZWEIGELT

Erstklassige Traubenqualitét durch strenge Ertrags-
reduktion, danach 12 Monate im grofien Holzfass ge-
reift. Uberzeugt durch sein tiefdunkles Rubinrot, seine

facettenreiche Frucht und seine verfihrerische Wiirze.

Starke Ertragsreduktion fir beste Qualitét. Nur tief-
dunkle, vollreife Trauben wurden verwendet. Im Stahl-
tank vergoren und anschlieBend im groen Holzfass

bis zur Fillung gelagert.

Passt sehr gut zu Wildgerichten, Rinderbraten und

-steaks sowie zu Lamm.

Ausgezeichnetes Lagerpotential
Serviertemperatur: 16-18 °C

Qualitatswein trocken

Alkoholgehalt 13,5 % Vol.

Flasche 0,751

Restzucker 2,0 g/!

Sdure 4,9 g/I

BG Weingut Stadler Ges.n.b.R. +43 2554 85417
Stirzenbihel 104 info@weingut-stadler.com

A-2162 Falkenstein www.weingut-stadler.com
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